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Semaine DU 25 AU 29 MARS 2024 le chef vous propose :
SALADE COMPOSEE SALADE COMPOSEE

SALADE COMPOSEE
CEUF POCHE

SALADE(tomate/mais/carotte)

SALADE BAR
\%?)

SALADE COMPOSEE
BRICK DU SOLEIL “““ulade de hareng pomme de terre

SALADE NICOISE SAUCISSON A L AIL

PIZZA FROMAGE 3
SALADE STRASBOURGEOISE

CHORIZO
1ot
RADIS BEURRE ‘HOUX ROUGE EN SALADE _@- = PATE DE CAMPAGNE
AN i§ﬂ FILET DE COLIN ET SA CREME DE
JAMBON BRAISE ‘/:‘ AIGUILLETTE DE POULET AU CURRY BCEUF BRAISE é SAUCISSE DE STRASBOURG CITRON
D
NEM DE POULET QUICHE LORRAINE = BOUDIN NOIR AUX POMME€ PEPITE DE POISSON
COQUILLETTE PETIT POIS s FRITES —ﬂ— BOULGOUR AU JUS CORSE
MAISON —
POELE FORESTIERE PUREE DE CAROTTE LEGUME DU JOUR FLAN DE COURGETTE TOMATE PROVENCALE
PN PN D, /\ AN
LAITAGE OU FROMAGE > LAITAGE OU FROMAGE 17 = > ol LAITAGE OU FROMAGE \é LAITAGE OU FROMAGE
3 %
FRUIT 15 FRUIT L FRUIT FRUIT FRUIT
COMPOTE COMPOTE COMPOTE CIOMPOTE COMPOTE
PANA COTTA FRUIT EXOTIQUE MARBRE CHOCOLAT SALADE FRUIT FRAIS MOUSSE CHOCOLAT FRUIT SIROP
< & @
La selection du chef a vous faire découvrir produit frais

o~ |
Le produit maison

La ferme Coralys
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SEMAINE DU 02 AU 05 AVRIL 2024
7 C\;) SALADE COMPOSEE SALADE COMPOSEE

Lol

~A
SALADE COMPOSEE &,‘- = SALADE BAR
SURIMI MAYONNAISE

SALADE D ENDIVE
SALADE DE RIZ AU THON

<ALADE DE PATE MIMOLETTE 3
@ ) %
SAUCISSON SEC ——— = FALAFEL SAUCE DU CHEF

MOULES MARINIERE

QUICHE LORRAINE

>
‘.
“"SALADE DE POMME DE TERRE

CHOUX AU CURRY

SOUFLE DE POISSON MAISON

GRATIN DE PATES AUX LARDONS ENDIVE AU JAMBON

CORDON BLEU

BLANQUETTE DE DINDE
POTATOES

QUENELLE SAUCE FINANCIERE

RIZ CREOLE

POMMES RISSOLEES

% SALADE VERTE

FLAN POTIMARRON

CHOUX FLEUR

LAITAGE OU FROMAGE

% LAITAGE OU FROMAGE

% % LAITAGE OU FROMAGE

LAITAGE OU FROMAGE

=
Lol

La ferme Coralys

5 O %
N L N L
PECHE AU SIROP SALADE DE FRUIT FRAIS TARTE FINE AUX POMMES ROSE DES SABLES
> ﬁ @
La selection du chef & vous faire découvrir produit frais

Le produit maison



	DU 25 AU 29 MARS
	DU 2 au 5 AVRIL

